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Merlot-Cabernet Sauvignon ,,lugum* DOC Siidtirol

»lugum® ist die lateinische Bezeichnung fiir ein holzernes - '] I K.] l -

Joch, das zwei Ochsen bei ihrer Arbeit im Weinberg .- . . 5
verbindet. Der Begriff ist auch ein in alten Texten belegter - 1UGUM

ITES

Ausdruck fiir ein Stiitzgeriist der Rebe. Der Weinberg liegt 7011
oberhalb von Margreid. MERIOT- CABERNET SAUVIGNON
B ALTO ADIGE

Das ausgeglichene, milde Klima und die lehmhaltige
Bodenstruktur haben zur Wahl der Bordeaux-Rebsorten
gefiihrt.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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Das Ziel ist ein groBBer Rotwein mit Alterungspotential.

Lage: 1,1 ha terrassierte Hanglage mit lechm- und kalkhaltigem
Boden oberhalb von Margreid auf ca. 300 m Hohe mit Ost-
Stidost-Ausrichtung.
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Reben: 70% Merlot und 30% Cabernet Sauvignon mit 7.000 Pflanzen pro ha;
Drahtrahmenerzichung mit einfachem Guyot. Erntezeit Mitte/Ende September fiir Merlot. Mitte
Oktober fiir Cabernet Sauvignon.

Wein: Die Rebsorten werden getrennt vinifiziert. Die Trauben werden schonend entrappt und ver-
giren in offenen 40 hl-Girbottichen. Girdauer 1o Tage mit zweimaligem ,,Pigeage™ pro Tag. Beide
Sorten machen den Saureabbau in Barriques und werden anschlieBend umgezogen. Der Cabernet
Sauvignon reift dann in neuen, der Merlot in ein- und zweijihrigen Barriques. Zwolf Monate nach
der Ernte werden die Weine zusammengelegt und nach achtmonatiger Lagerung im Betonfass als
lugum abgefiillt. Nach weiteren 36 Monaten Flaschenreifung kommt der Wein in den Handel. Pro
Jahrgang werden etwa 6.500 Flaschen erzeugt.

Erster Jahrgang: 1995.
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Telefon +39 333 2345042
Website www.dipoli.com

email info@dipoli.com



